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Sorgfiltig ausgewiihltes Futter kombiniert mit der natiirlichen

Aufzucht der Rinderrassen ergibt: vorziigliches Fleisch. Dieses wird

von den Kontrollen zur Qualititssicherung streng gepriift. ,
AnschlieBend unterziehen wir die edlen Teile noch einem sorgfiltigen hoeuf de Hohenlohe
Reifeverfahren, um den von den Gourmets geriihmten ''goiit", den ‘
besonders feinen Geschmack des '"beeuf de Hohenlohe'' zu pragen.

200 g 300 ¢g 400 g
Rumpsteak 13,90 € 18,90 € 23,90 €
mit Krauterbutter
Rib Eye Steak 13,90 € 18,90 € 23,90 €
Das besonders saftige mit dem Fettauge
Filetsteak 17,90 € 24,90 € 29,90 €
mit Kréuterbutter
Hiiftsteak 12,90 € 16,90 € 20,90 €
mit Krauterbutter
Big T — Bonesteak 500 g 28,90 €

Das Chefsteak

il 1 |

Das Fleisch eines Schwibisch-Héllischen Landschweines ist fest,
etwas dunkler und hilt aufgrund seiner gesunden Zellstruktur den -
Saft besonders gut. Die Farbe ist dadurch etwas kriftiger. Dank ) :
artgerechter Tierhaltung und Fiitterung schmeckt es auch besonders Schwibisch-Hallisches

gut. Das typische Aroma und der kriftige Geschmack sind wichtige Qualititsschweinefleisch g.g.A.
Voraussetzungen fiir eine qualitits- und gaumenbewusste Kiiche.

200 g 300 g 400 g

T — Bonesteak 9,90 € 12,90 € 15,90 €
mit diinnem Fettrand gebraten

Knoblauchsteak 8,90 € 11,90 €
vom Schweinenacken

14,90 €

-
i

Putensteak mit Gemiise 10,90 € 13,90 €
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Pommes frites Kroketten Reis
Bratkartoffeln Ofenkartoffel mit Rahm Gemiise
English (blutig) Medium (rosa) Well done (durch)



